Cartc de bar




Profitez des différents espaces a votre clisposition :le salon billard, la terrasse et bien stir notre bar.

Fourvotre tranqui“ité, nous n'ouvrons notre bar qu’é la clientele de Photel ou, trés occasionnellement a quelques clients
extérieurs que nous connaissons.

Nous avons choisi des Producteurs locaux qui sont reconnus pour leur excellence et s¢lectionné des boissons du
monde entier pour leur ciualité.

| es bicres viennent de la brasserie de Jujurieux. [ lles ont obtenu de nombreuses récompenses dans différents
concours internationaux.

Les vins du Bugeg, frontalier avec la Bresse, ont obtenu I’AOC en 2009 et nous proposons de vous faire découvrir
le charclormag vieilles vignes et le Pinot noir du Caveau bugis’ce et leur Manicle blanc ou rouge, la Pépite des vins du
Bugeg ainsi que son cau-de-vie :la [Tine. [ Découvrez aussile (Cerdon, sPécia]ité de I Ain, un vin mousseux rosé, sucré.
COUP de ceeur avec la Distillerie artisanale AIKaPone, tenue par des amis. Au menu : Gin, Verveine, K astis, Mares
sauvages, créations...un pur réga] sans additif ni colorant.

Vous trouverez aussi une trés belle sé¢lection de c‘iigesthcs francais - Cogr\ac XQO, Calvados, [Framboise sauvage,
(Chartreuse cuvée des M.(O.J". ...et bien d’autres P]aisirs.

Par ailleurs, nous avons voulu vous faire voyager avec une carte de rhums et whiskies de pays du monde entier. | es
Cara’l’bcs, les Anti”es, les troPiques pour les rhums — I’Ecosse, l’]rlanclc, mais aussi le JaPon et méme la ]:rance pour

les whiskies.

N

Wl‘iereverﬂou want in the hotel, you can erjog our alcoholic and soft drinks: billiard room, terrace and of course our
bar.

For your peace of mind, we onlg open our bar to hotel guests or, very occasiona”g, to a few external customers

We have chosen local Proc{ucers who are recogm’zec{ for their excellence and selected drinks from around the world
for their qua]itg.

T he beers come from the Jujurieux brewcry. Thcg have won numerous awards in various international competitions.
The wines of Bugeg, l)orclering Presse, obtained the AQC in 2009 and we invite you to discover the old-vine
chardormag and the Pinot noir of (Caveau Bugis‘ce and their white or red Manicle, the gem of the wines du Bugcg as
well as its cau-de-vie: la [Tine. Also discover (erdon, a sPccialtg of Ain, a sweet rosé SParHing wine.

Favorite with the AIKaPonc artisanal dis‘ci”erg, run ]Dg friends. On the menu: Gins, Verbena, K astis, Wild
Blackberries, own creation...a pure P!easurc without additives or co!orings.

Thereis also a very nice selection of traditional Pres’cige: Cognac, Calvac{os) vintage Char’creuse, wild
strawberrg...and many other Pleasures.

We also want to make you travel worldwide with rums and whiskegs. The Caribbean, South America, the troPics for
rums ~ Scot]anc{, ]relanc{, but also Japan and even France for whiskegs

I xcellente dégustation



100 % Ain

Distillerie Al Kapone
/

I DISTILLERIE AL }KAPONE

| adistillerie Al KaPonc innove et propose une approche originale. [~ lle bouscule les codes pour mettre en valeurle

goltet les couleurs de nos alcools faits maison, en série limitée.

Sans colorant, avec peu de sucre a’joutés et trés peu filtrés, nos sPiritueux sont certifiés AD, agriculturc
bio]ogiquc. I ncore peu nombreux en [“rance, il s'agit dela preuve de notre engagement en faveur d’'un monde

meilleur.

K astis 01, le classique 5.00€
9
K astis 01, le fruite 5.00€
Kapone, le Giin 6.00€
Al K atraz, le Gin 6.00€
Klassic \Verveine 6.00€
Klassic Mares Sauvages 6.00€
=
K alin, roses et fleurs d’acacia 6.00€
K armin, miires, verveine et menthe 6.00€
Kra ule, fleurs d’acacia, coucou 6.00€
P
K anaille, dattes, cumin, cardamome 6.00€

Kastagne, chétaignes, Figues, café
K-8, cassis, thé noir earl grey 6.00€

PBieres Riviere & Ain

Depuis 2005, cette brasserie artisanale Fabrique ses bicres avec Passion. [ lles sont reconnues Parmi les meilleures

du monde par différents concours internationaux.

Boutei”e 3% cl
Blonde, blanche, ambrée, rousse 5.00€
Bouteille 75 cl
Blonde, blanche 11.50€



Vins du Bugeg

[ e Caveau Bugistc clest 50 ans dthistoire.

Rassemblés autour d'une idée, d'une Passion, diun Projet tecl'miciue, économique et commercial, "six enfants du Fays”
et leurs familles ont uni leurs efforts pour créer une entrePrise. | e Caveau Bugiste, est connu bien au-dela des
frontieres du Bugeg. |l est reconnu pour le sérieux des hommes et des femmes qui I'animent, pour la qualité de ses

Produits] pour le resPect de ses engagements.

Vins blancs
(Chardonnay vieilles vignes (verre/demi-bouteille /bouteille) 5.00€/1%.00€,/22.00€

Nez : \/in concentré aux ardmes intenses de fruits exotiques et cl‘agrumcs auxquels se mélent des ParFums de fleurs

b]anches, de vanille et d'amande. | a bouche est ample, souPIe, équi]ibrée, avec une Iongueur remarquable.

Medaille d’or au Concours (énéral Agricole de Paris 2024

Manicle cuvée des |~ boulis (demi-bouteille / bouteille) 17.00€ /29.00€

Nez : Ur\ nez trés Puissant dramande grinée, de noisette, de vanille et d'acacia. Bouche : Beaucoup de roncleur, un
bel équilibre avec une finale mentholé¢e. | e Manicle Blanc va ¢voluer vers des arédmes de miel, d'abricot, de Figue

aprés quelques années de vieillissement.
pres quelq

Vins rouges

Pinot vieilles vignes (verre/demi-bouteille/bouteille) 4.00€,/11.50€,/19.00€

Nez: Arémes intenses de fruits rouges (cassis, cerise, framboise). Bouche : Be”e structure avec des tanins souP]es
etfondus. T res aromatique, des notes de cerise, de framboise, une Pointe de réglisse en finale, quelques notes

boisées et légérement vanillées.

Manicle cuvée des Rocailles (demi-bouteille / bouteille) 17.00€/29.00€

Nez: (n neztres exPressiF de cassis, de framboise, de cacao et de vanille. Bouche : Equi]ibré, charpenté, avec des

ParFums Puissants de fruits rouges
Fine du Bugcy + 20 ans, le verre 8.00€

Cerdon AOC Méthodc ancestrale dcmi~scc, Cavc Girardi~DuP03ct

(e vin mousseux rosé et sucré élaboré a Par’cir de gamay noir est le Procluit t}jpique du vignoble de Cerdon.
La vinification dite en méthode ancestrale comprenc{ Plusieurs Phases :

- démarrage de la fermentation en cuvejusqu’é Pobtention de 6° dalcool

— suivi d’une mise en bouteille avec caPsu|C méta”iquq pour une rePrise de la fermentation en boutei”ejusqu’é
atteindre les 8° d’alcool. C ette rePrise de fermentation se fait sans rajout de sucre, ni de levure.

— enfin, une filtration pour éliminerle dépét des levures et un bouchage definitif (bouchon et muselet).

(bouteille) 23.00€

Alutres vins en derni¢re page




Somcts

Nos Jarc{ins ]mParFaits,
Jus de fruits étlﬂiqucs et atgpiques

Amandine et T ristan : « Dans une ]ogique de respect, cl’écologie et d’excellence, nous avons Planté nos propres
vergers labellises Agriculture Bio]ogique fin 2018. [ n attendant d’atteindre Pautonomie de notre Production
fruitiere, nous achetons en direct a des Producteurs bio des fruits cueillis éjustc maturité, le Plus localement Possiblc.
Alinsi 99% de nos fruits et ]égumes sont francais. Refusant les conservateurs et stabilisants dans nos Procluits, nous
ajoutons Par‘Fois du citron bio provenant de Sicile. Comme pour les fruits, les éPices sont achetées a de Petits
Proclucteurs bio. Nous connaissons l’origine exacte de toutes nos épices car nos éPiciers travaillent de «la ferme a la
table » Cce qui nous garantit des éPices dune grancle Fra?cheur, au goﬁt cxceptionnel, avec une éthique resPectueuse

des Petits paysans. »

Bouteille 25 ¢ 5.50 €
[raise, bergamote, baie de Patak

Abricot, verjus, menthe coq

Cerise, cassis, réglisse

Furjus T omate ancienne, Piment de Presse

[ es Jus de fruits de Gui”aume, GAL(C des Plantaz

Gui"aumc 1« | ous nosjus de fruits sont Fabriqués sans sucres ajoutés, ni autres ac!juvants‘ Sculs ingréc{ients : nos
fruits bio triés manuellement a la cueillette. | e pressage, la Pasteurisation et le conditionnement sont réalisés parun
Prestataire de \/a”iéres, en [Jaute-Savoie, Pourgarantir la totale tragabi!ité de nos Procluits. »

Serviau verre 3.50€
FPomme / Raisin

| imonades artisanales | a Campagnette

Victor : « Attachés aux traditions, nous relancons d’anciennes limonades de la région qui avaient clisparues. (re
Pctite Production de limonades peu sucrées, sans colorants ni conservateurs. (Re)découvrez la limonade Fei”od,
relancée en honneur a cette famille catholarde (surnom des habitants de Pont-d’ Ain) qui Procluisaitjusqu’é la fin du
XXe siecle cette délicieuse limonade a Nantua et a Neuville / Ain. (ne limonade traditionnelle qui raPPc”era des

souvenirs d'enfance a certains. »

Bouteille 33 ¢l 4.00€

| imonade vintage ou citronnée



Venezuela

Diplomatico Keserva
Diplomatico \/intage
DiP]omatico Ambassador

Flﬂi]ieeines
Don FaPa Edition limitée 10 ans
Jle Maurice

Arcane Extra roma

Arcanc cane crush blanc

Perou
Millonario 15 ans

Millonario XO

Reépublique Dominicaine
Opthimus 15 ans
Opthimus 25 ans

| a Guadeloupe
Severin XO

[ a Martinique

La Maung XO

[L.aMauny | e Nouveau Monde
| a [Favorite « la [Flibuste »

| a Réunion
Riviere du Mat XO

Rhums arrangés Maison |sautier

100 % Rhums

| itchi-FPassion / Ananas Victoria / Panane [lambée / Exotique/
Gingembre~Citron /Gogave~Rooibos/ Ca)cé~\/ani”e

6.00€
9.00 €
15.00€

7.00€

6.00€
6.00€

7.00€

12.00€

7.00€

12.00€

7.00€

7.00€
1%.00€
18.00€

7.00€
6.00€



100 % Whiskies |

Single Malt Tﬂighlands
Deanston \/irgin Oak

Deanston 12 ans

G]engoyne 21 ans

Single Malt |slay, Mull
Tobermory 12 ans, Mull

As We Get [t (60,5 °), |slay
Punnahabhain T oiteach, |slay
Punnahabhain 25 ans, |slay

Sing;le Malt Speqsicle
G]cn Morag 25 ans

Blend Ma]t, Skqe
Foit Dhubh whiskﬂ gaélique 12 ans

Foit Dl‘yubh whiskg gaélique 21 ans

7

— cossals

100 % Whiskies Monde

F&M single malt, Corse

Rozelieures single malt, | orraine, [ rance
Sequoia sing]e malt bio distillerie du Vercors, [Trance

]rishman Founcler’s Reserve blend, ]r]anc{c

|rishman singlc malti2 ans, |rande

Woodford Double Qak, bourbon, (1S A

Nikka from the barrel blend, Japon
Togushi blend 12 ans, Japon
K irin singlc malt 18 ans, JaPon

7.00€
9.00€
17.00€

7.00€
7.00€
7.00€

20.00€

20.00€

7.00€
18.00€

7.00€
7.00€
8.00€
7.00€
9.00 €
8.00€
8.00€
10.00€

30.00€



100 % Autres P]aisirs

Champagne falerbert Beau{:or’c grand cru carte d’or tradition
| ademi-bouteille 37,5 | 27.00€
| abouteille 75 ¢l 50.00 €

Vins du moment

Saint-\/éran, cuvée prestige domaine | assarat 2019,%7.5 cl 15.00€
(Cotes de [rovence rosé « | ove by | éoubé » 2023, 75 27.00€
Sancerre blanc maison [Touassier en biodynamie « |_es romains » 2020, 75 <l 31.00€
Sancerre blanc maison [Fouassier en biodynamie « Mélodie » 2018, 75 38.00 €
Pastis, Ricard, [Henri Bardouin 4.00€
Martini rouge, blanc, campari, Get 27, Get 3 1 5.00€
(ointreau Noir 5.00€
[ramboise sauvage grande réserve Niclo, Alsace 7.00€
Foire williams maison le (Colombier, |sere 7.00€
(Chartreuse, cuvée des Meilleurs Quvriers de [France 7.00€
Cognac Rémy Martin 7.00€
Cognac | eyrat X.O. hors d'age 13.00€
Calvados Dupont + 12 ans 8.00€
Coca, coca zéro, Schweppes, Schweppes agrumes, Orangina, canette 33 cl 2.50€
Sirop a Peau 1.50€
Jus d'orange press¢ maison 5.00€
Expresso i.50€
Double expresso, thes, infusions 2.50€
(Chocolat chaud %.00 €

L’abus dralcool est c{angereux pour la santé, a consommer avec modération



